
Chers parents,

Nous espérons que vous avez passé un bel été en famille. 
Nous avons profité de la pause estivale pour poursuivre  
les travaux de sécurisation des écoles pour un montant 
total d’environ 1 million d’euros cette année. 

En plus de ces travaux, la Ville participe aussi aux projets 
pédagogiques des classes montagnes qui vont ainsi 
continuer d’accueillir près de 700 enfants par an. Malgré 
l’augmentation du prix du carburant, sans coût supplé-
mentaire pour la collectivité  : nous les avons optimisées. 
De même, une nouvelle organisation des séances de 
natation scolaire va permettre de réduire le nombre de 
rotations des cars, tout en faisant bénéficier les enfants 
de plus de temps dans l’eau. Ce changement a eu lieu en 
concertation avec les directeurs d’école, ce qui a permis 
d’être au plus près des besoins et des ressources. Dans 
ce même souci d’optimisation, nous inaugurons une nou-
velle formule de l’École municipale des sports, qui s’appelle 
désormais Font’aime le sport. 

À Fontaine, on aime le sport, mais pas la violence. Les 
journées de la non-violence organisées par la Ville en 
octobre seront l’occasion de le dire haut et fort, avec en 
ouverture le 2 octobre à 10h30 sur le parvis de l’Hôtel 
de ville la chorale des enfants des écoles. Nous serons 
heureux de vous retrouver à cette occasion pour porter 
ensemble ce message, sur le parvis aux couleurs des Jeux 
Olympiques, qui sont depuis toujours un symbole de paix. 
En attendant, bonne rentrée à tous.

Bien cordialement,

Franck Longo 		  Julien Bouvier 
Maire de Fontaine	 Adjoint à l’enseignement  
					     et à l’éducation populaire
 

Espace famille : 7 place des Écrins - 04 57 38 50 10  
espace-citoyens.net/fontaine - ville-fontaine.fr

#N°16 SEPTEMBRE > OCTOBRE 2023

Vacances d’automne
Du lundi 23 octobre au vendredi 3 novembre

Ouverture des inscriptions  
pour les fontainois

Lundi 2 octobre

Ouverture des inscriptions  
pour les extérieurs

Lundi 9 octobre
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Samedi 16 septembre, on vous 
attends nombreux à la fête 
médiévale pour une belle jour-
née au parc Karl Marx.

Au programme des spectacles, 
des jeux, des démonstrations, 
des artisans de 10h à 18h. Le 
rendez-vous de la rentrée à ne 
pas manquer ! 
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t Menus restauration scolaire

 Du 1 septembre au 
2 septembre 2022 

Du 5 septembre au 
9 septembre 2022 

Du 12 septembre au 
16 septembre 2022 

Du 19 septembre au 
23 septembre 2022 

Lundi  

 

Concombre / Sauce fromage blanc  
au basilic* 

Bolognaise de lentilles* 
Coquillettes BIO* 
Emmental râpé 

Melon 

Salade de batavia Mimolette / 
Vinaigrette à l’échalote* 

Emincé de bœuf au jus* Rhône-Alpes 
SV : Pois chiches lait de coco et curcuma 
Carottes BIO persillées à l’huile d’olive* 

Croisillon à l’abricot 

Salade de pommes de terre* 
Jambon 

SV : Pané de blé Fromage Epinards 
Aubergines BIO sauce tomate*  

Grana Padano AOP râpé (collectif) 
Fromage blanc à la vanille 

Mardi  

Méli-mélo de Carottes Betteraves  
à la vinaigrette* 

Pépites de poisson meunière citronné 
Epinards hachés BIO* 

Flan vanille nappé caramel 

Filet de poisson sauce citron* 
Boulgour* 

Camembert à la coupe 
Pomme 

Cœur de laitue / Vinaigrette* 
Raviolis aux petits pois fondants  

et menthe douce* 
26100 ROMANS-SUR-ISERE 

Emmental râpé 
Prunes  

Mercredi  

Pilon de poulet (UE) aux  
herbes de Provence* 

SV : Filet de poisson à l’aneth* 
Gratin de pommes de terre* 

Tomme d’Auvergne à la coupe 
Prunes BIO 

Melon 
Bâtonnets de blé au curry 

Brocolis BIO à la béchamel* 
Fromage blanc nature (collectif) + Sucre 

Filet de poisson sauce crustacée* 
Riz créole* 

Tomme Catalane AOP à la coupe 
Purée de pommes BIO (collectif) 

Jeudi  

Jus de pommes BIO  
38150 BOUGE-CHAMBALUD 

Raviolis aux légumes du Soleil BIO* 
26100 ROMANS-SUR-ISERE 

Emmental râpé 
Beignet au chocolat 

Taboulé* 
Crousti’ fromage 

Ratatouille* 
Yaourt nature + Sucre 

Rôti de porc aux oignons* (France) 
SV : Fish’n chips de poisson 

Purée de pommes de terre* 
Edam 
Raisin 

Duo Concombre Tomate / Vinaigrette  
à l’huile d’olive* 

Steak haché sauce échalote 
SV : Galette de soja sauce échalote 

Gratin de courgettes BIO* 
Yaourt nature + Sucre 

Vendredi  

Pastèque 
Filet de poisson à la provençale* 

Riz créole* 
Fromage blanc / Confiture d’abricot* 

(collectif) 

Chipolatas* 
SV : Roulé végétal (blé, pois) 

Purée de pois cassés* 
Carré de l’Est à la coupe 
Cocktail de fruits (collectif) 

Tomate Mozzarella / Vinaigrette  
à l’huile d’olive* 

Tortilla oignons Pommes de terre 
Haricots verts BIO persillés* 

Yaourt brassé aux fruits (collectif) 
38570 THEYS 

Curry de lentilles aux patates douces* 
Blé* 

Brie à la coupe 
Poire 

 

 

 

* : Recettes réalisées par nos cuisiniers  
SV : Sans Viande AOP : Appellation d’Origine Protégée    
                    
Les filets de poisson sont certifiés pêche responsable. Conformément au décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, nous vous informons que les morceaux de viande achetés crus sont français sauf le poulet qui est européen.  
Selon les contraintes d’approvisionnement, les menus sont susceptibles d’être changés  
 

 Du 26 septembre au 
30 septembre 2022 

Du 3 octobre au 
7 octobre 2022 

LES  DE FRANCE  
Du 10 au 14 octobre 2022 

Du 17 octobre au 
21 octobre 2022 

Lundi  
Filet de poisson pané / Citron 

Gratin de chou-fleur* 
Cantal AOP à la coupe 

Banane 

Duo de choux à la vinaigrette* 
Lasagnes de bœuf (France) 

SV : Lasagnes de légumes du Sud au 
pesto et Grana Padano 

Yaourt brassé nature (collectif) + Sucre 
38570 THEYS 

SUD OUEST 
Saucisse de Toulouse* 

SV : Filet de poisson basquaise* 
Haricots blancs pointe de  
Piment d’Espelette AOP* 

Ossau Iraty AOP à la coupe 
Pomme BIO Rhône-Alpes 

Pépites de poisson meunière citronné 
Haricots verts persillés à l’huile d’olive* 

Tomme blanche régionale à la coupe 
Clémentine 

Mardi  

Duo de Carottes Céleri / Vinaigrette* 
Filet de poulet (UE) au jus* 

SV : Dhal de lentilles corail* 
Semoule* 

Fromage blanc / Confiture de fraise* 
(collectif) 

Concombre/ Sauce fromage blanc  
à la menthe* 

Œuf dur 
Epinards hachés BIO* 

Compote de pommes / Fraises (collectif) 

RHÔNE AUVERGNE 
Salade de batavia  

Fourme d’Ambert AOP / Vinaigrette* 
Gratin de brocolis BIO aux ravioles* 

26100 ROMANS-SUR-ISERE 
Fromage blanc / Crème de marrons* 

(collectif) 

Céleri rémoulade* 
Jambon 

SV : Roulé végétal (blé, pois) 
Purée de pommes de terre* 

Petit suisse sucré 

Mercredi  

Betteraves à la vinaigrette  
au vinaigre de framboise* 

Omelette BIO 
Petits pois* 

Petit suisse sucré 

Emincé de porc (France) au thym*  
SV : Filet de poisson à la provençale* 

Polente* 
Vache qui rit 

Raisin  

NOR DIE 
Salade normande / Vinaigrette* 

Filet de poulet (UE) à la Normande* 
SV : Lentilles* 

Coquillettes BIO* 
Terrine de pommes caramélisée à la 

Normande  

Emincé de bœuf au paprika* Rhône-Alpes 
SV : Pois chiches lait de coco et 

curcuma* 
Boulgour BIO* 

Bûche du Pilat à la coupe 
Poire 

Jeudi  

REPAS BIO RHÔNE-ALPES 
Tajine végétarien aux légumes BIO*  

et Falafels BIO 
Tomme blanche BIO du Trièves  

à la coupe 
Pomme BIO 

Salade de haricots verts  
à la vinaigrette à l’échalote* 

Rôti de dinde au jus 
SV : Pané de Blé Tomate Mozzarella 

Gratin de potiron BIO* 
Crème dessert au chocolat 

BRE GNE 
Salade bretonne* 

Filet de poisson sauce bretonne* 
Semoule de chou-fleur HVE  

au sel de Guérande IGP 
Far breton (pruneaux d’Agen IGP) 

REPAS BIO RHÔNE-ALPES 
Carottes râpées BIO / Vinaigrette 

citronné* 
Mijoté de lentilles BIO  

à la courge butternut BIO* 
Yaourt à la framboise BIO (collectif) 

Vendredi  

Salade iceberg Emmental / Vinaigrette* 
Emincé de bœuf aux olives* Rhône-Alpes 

SV : Filet de poisson aux petits légumes* 
Haricots beurre HVE à l’huile d’olive 

Gâteau d’anniversaire au yaourt*  

Filet de poisson sauce basilic* 
Pommes de terre persillées 

Coulommiers à la coupe 
Prunes 

HAUTS FRANCE 
Fricadelle au bœuf (UE) 

SV : Quiche aux poireaux 
Frites / Mayonnaise 

Mimolette 
Tarte au sucre 

Salade de chou blanc Emmental / 
Vinaigrette* 

Escalope de dinde viennoise 
SV : Filet de poisson sauce crustacée* 

Petits pois* 
Gâteau d’anniversaire aux pépites* 

 

  * : Recettes réalisées par nos cuisiniers  
SV : Sans Viande AOP : Appellation d’Origine Protégée HVE : Haute Valeur Environnementale IGP : Indication Géographique Protégée   
                    
Les filets de poisson sont certifiés pêche responsable. Conformément au décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, nous vous informons que les morceaux de viande achetés crus sont français sauf le poulet qui est européen. 
Selon les contraintes d’approvisionnement, les menus sont susceptibles d’être changés  
 

 Du 4 septembre au 
8 septembre 2023 

Du 11 septembre au 
15 septembre 2023 

Du 18 septembre au 
22 septembre 2023 

Du 25 septembre au 
29 septembre 2023 

Lundi  

Pur jus de pommes BIO 
38150 BOUGE-CHAMBALUD 

Boulettes végétariennes (lentille, sarrasin) 
sauce tomate 

Riz créole* 
Crêpe au chocolat 

Salade de riz à la Mimolette* 
Dhal de lentilles corail* 

Carottes BIO persillées à l’huile d’olive* 
Tarte aux pommes 

Concombre-Tomate /  
Vinaigrette à l’huile d’olive* 

Jambon 
SV : Bâtonnets de blé aux carottes 

Gratin d’aubergines BIO et de 
Pommes de terre BIO* 

Yaourt brassé à la myrtille HVE (collectif) 
38570 THEYS 

Filet de poisson pané / Citron 
Gratin de choux fleurs BIO* 

Cantal AOP à la coupe 
Banane 

Mardi  

Taboulé à la semoule BIO* 
Fish’n chips de poisson 

Ratatouille* 
Fromage blanc et Confiture de fraise 

(collectifs) 

Filet de poisson sauce citron* 
Boulgour BIO* 

Camembert à la coupe 
Melon 

Carottes râpées / Vinaigrette au citron* 
Raviolis aux épinards BIO sauce crème* 

Emmental râpé 
Pastèque 

Salade iceberg / Vinaigrette* 
Filet de poulet au jus* 

Origine : France 
SV : Pois chiches aux carottes* 

Semoule* 
Fromage blanc façon stracciatella* 

Mercredi  

Steak haché au jus 
Origine : France 

SV : Filet de poisson crème de brocolis* 
Gratin de pommes de terre HVE* 

St Paulin BIO à la coupe 
Prunes 

Quiche tomate-Moutarde du chef* 
Pilon de poulet aux herbes de Provence* 

SV : Pané de blé-Fromage-Epinards 
Courgettes BIO à la béchamel* 

Yaourt nature 

Filet de poisson sauce crustacée* 
Riz BIO créole* 

Tomme Catalane AOP à la coupe 
Compote de pommes (collectif) 

Salade de pommes de terre HVE  
à la betterave HVE* 

Omelette BIO 
Petits pois HVE* 

Fromage frais sucré 

Jeudi  

Concombre / Sauce citron-basilic* 
Raviolis aux légumes du soleil BIO* 

26100 ROMANS-SUR-ROMANS 
Gran Padano AOP râpé 

Pastèque 

Emincé de porc au jus* 
SV : Filet de poisson meunière / Citron 

Purée de pommes de terre BIO* 
St Môret 

Raisin 

Salade de tortis* 
Emincé de dinde aux oignons* 

Origine : France 
SV : Filet de poisson sauce échalote* 

Gratin de brocolis BIO* 
Fromage blanc nature (collectif) 

Duo de carotte-Céleri / Vinaigrette* 
Bolognaise de lentilles* 

Coquillettes BIO* 
Grana Padano AOP râpé 

Pomme BIO 

Vendredi  

Chipolatas 
SV : Pané de blé-Tomate-Mozzarella 

Epinards hachés HVE* / Croûtons 
Carré de l’Est à la coupe 
Pêche au sirop (collectif) 

Salade de batavia / Vinaigrette  
à l’échalote* 

Gratin de mini quenelles*  
26100 ROMANS-SUR-ISERE 

Haricots verts BIO persillés à l’huile 
d’olive* 

Fromage blanc à la vanille 

Curry de lentilles aux patates douces* 
Blé* 

Brie à la coupe 
Poire 

Emincé de bœuf aux champignons* 
Origine : France 

SV : Filet de poisson aux petits légumes* 
Haricots beurre persillés  

à l’huile d’olive* 
Verre de lait (collectif) 

Gâteau d’anniversaire au yaourt* 
 

 

 

* : Recettes réalisées par nos cuisiniers  
SV : Sans Viande AOP : Appellation d’Origine Protégée HVE : Haute Valeur Environnementale   
                    
Les filets de poisson sont certifiés pêche responsable. Conformément au décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, nous vous informons que les morceaux de viande achetés crus sont français sauf la volaille qui est européenne.  
Selon les contraintes d’approvisionnement, les menus sont susceptibles d’être changés  
 

 Du 2 octobre au 
6 octobre 2023 

AAUUTTOOUURR  DDEESS  EEPPIICCEESS  
Du 9 octobre au 13 octobre 2023 

Du 16 octobre au 
20 octobre 2023 

Lundi  

Salade de riz* 
Cordon bleu de volaille 

SV : Galette panée aux petits légumes 
Gratin de potiron BIO* 

Yaourt brassé nature HVE (collectif) 
38570 THEYS 

Saucisse de Francfort / Sauce 
CURRywurst* 

SV : Roulé végétal (blé, pois) / Sauce 
CURRywurst* 

Purée de patates douces au  
PImEnT D’ESPElETTE AOP* 

Tomme des Pyrénées IGP à la coupe 
Fruit BIO 

Cœur de laitue / Vinaigrette* 
Crêpe à l’Emmental 

Haricots verts BIO persillés  
à l’huile d’olive* 

Fromage frais sucré 

Mardi  
Salade de haricots verts à l’échalote* 

Cappelletis aux fromages sauce tomate* 
Emmental râpé 

Poire au sirop (collectif) 

Salade de batavia /  
Vinaigrette à l’AnIS* 

Gratin de gnocchis à la ratatouille*  
Fromage blanc nature (collectif) et petit 

Spéculoos à la CAnnEllE 

Jambon 
SV : Filet de poisson sauce basquaise* 

Purée de pommes de terre BIO* 
Crème de fromage fondu 

Raisin 

Mercredi  

Emincé de porc au thym* 
SV : Filet de poisson à la provençale* 

Polente* 
Vache qui rit 

Raisin 

Houmous de pois chiches au PAPRIkA* 
Sauté de poulet sauce TAnDOORI* 

SV : Filet de poisson sauce TAnDOORI* 
Coquillettes BIO*  
Emmental râpé 

Fruit 

Emincé de bœuf aux olives* 
Origine : France 

SV : Pois chiches aux carottes* 
Boulgour* 

Bûche du Pilat à la coupe 
Fruit BIO 

Jeudi  

Soufflé aux légumes BIO* 
26100 ROMANS-SUR-ISERE 
Epinards hachés BIO* 

Coulommiers à la coupe 
Prunes 

Velouté de potiron au CURCUmA  
et lait de coco* 

Filet de poisson sauce crème* 
Trio de légumes romanesco  

à l’huile d’olive* 
Compote de pomme à la vAnIllE  HVE 

Carottes râpées / Vinaigrette  
citron-basilic* 

Mijoté de lentilles à la butternut* 
Semoule* 

Yaourt aromatisé aux fruits 

Vendredi  
Concombre / Sauce citron-Menthe* 

Filet de poisson chaud* / Aïoli* 
Pommes de terre HVE persillées* 

Crème dessert au chocolat 

Tortilla oignons-Pommes de terre 
Carottes BIO au RAz El hAnOUT* 

Gouda au CUmIn IGP à la coupe 
Tarte au flan 

Salade de chou blanc à l’Emmental 
Filet de poisson meunière / Citron 

Petits pois BIO à la provençale* 
Gâteau d’anniversaire poires-Chocolat* 

 

  

* : Recettes réalisées par nos cuisiniers  
SV : Sans Viande AOP : Appellation d’Origine Protégée HVE : Haute Valeur Environnementale IGP : Indication Géographique Protégée   
                    
Les filets de poisson sont certifiés pêche responsable. Conformément au décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, nous vous informons que les morceaux de viande achetés crus sont français sauf la volaille qui est européenne. 
Selon les contraintes d’approvisionnement, les menus sont susceptibles d’être changés  
 

 Du 2 octobre au 
6 octobre 2023 

AAUUTTOOUURR  DDEESS  EEPPIICCEESS  
Du 9 octobre au 13 octobre 2023 

Du 16 octobre au 
20 octobre 2023 

Lundi  

Salade de riz* 
Cordon bleu de volaille 

SV : Galette panée aux petits légumes 
Gratin de potiron BIO* 

Yaourt brassé nature HVE (collectif) 
38570 THEYS 

Saucisse de Francfort / Sauce 
CURRywurst* 

SV : Roulé végétal (blé, pois) / Sauce 
CURRywurst* 

Purée de patates douces au  
PImEnT D’ESPElETTE AOP* 

Tomme des Pyrénées IGP à la coupe 
Fruit BIO 

Cœur de laitue / Vinaigrette* 
Crêpe à l’Emmental 

Haricots verts BIO persillés  
à l’huile d’olive* 

Fromage frais sucré 

Mardi  
Salade de haricots verts à l’échalote* 

Cappelletis aux fromages sauce tomate* 
Emmental râpé 

Poire au sirop (collectif) 

Salade de batavia /  
Vinaigrette à l’AnIS* 

Gratin de gnocchis à la ratatouille*  
Fromage blanc nature (collectif) et petit 

Spéculoos à la CAnnEllE 

Jambon 
SV : Filet de poisson sauce basquaise* 

Purée de pommes de terre BIO* 
Crème de fromage fondu 

Raisin 

Mercredi  

Emincé de porc au thym* 
SV : Filet de poisson à la provençale* 

Polente* 
Vache qui rit 

Raisin 

Houmous de pois chiches au PAPRIkA* 
Sauté de poulet sauce TAnDOORI* 

SV : Filet de poisson sauce TAnDOORI* 
Coquillettes BIO*  
Emmental râpé 

Fruit 

Emincé de bœuf aux olives* 
Origine : France 

SV : Pois chiches aux carottes* 
Boulgour* 

Bûche du Pilat à la coupe 
Fruit BIO 

Jeudi  

Soufflé aux légumes BIO* 
26100 ROMANS-SUR-ISERE 
Epinards hachés BIO* 

Coulommiers à la coupe 
Prunes 

Velouté de potiron au CURCUmA  
et lait de coco* 

Filet de poisson sauce crème* 
Trio de légumes romanesco  

à l’huile d’olive* 
Compote de pomme à la vAnIllE  HVE 

Carottes râpées / Vinaigrette  
citron-basilic* 

Mijoté de lentilles à la butternut* 
Semoule* 

Yaourt aromatisé aux fruits 

Vendredi  
Concombre / Sauce citron-Menthe* 

Filet de poisson chaud* / Aïoli* 
Pommes de terre HVE persillées* 

Crème dessert au chocolat 

Tortilla oignons-Pommes de terre 
Carottes BIO au RAz El hAnOUT* 

Gouda au CUmIn IGP à la coupe 
Tarte au flan 

Salade de chou blanc à l’Emmental 
Filet de poisson meunière / Citron 

Petits pois BIO à la provençale* 
Gâteau d’anniversaire poires-Chocolat* 

 

  

* : Recettes réalisées par nos cuisiniers  
SV : Sans Viande AOP : Appellation d’Origine Protégée HVE : Haute Valeur Environnementale IGP : Indication Géographique Protégée   
                    
Les filets de poisson sont certifiés pêche responsable. Conformément au décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, nous vous informons que les morceaux de viande achetés crus sont français sauf la volaille qui est européenne. 
Selon les contraintes d’approvisionnement, les menus sont susceptibles d’être changés  
 

 Du 2 octobre au 
6 octobre 2023 

AAUUTTOOUURR  DDEESS  EEPPIICCEESS  
Du 9 octobre au 13 octobre 2023 

Du 16 octobre au 
20 octobre 2023 

Lundi  

Salade de riz* 
Cordon bleu de volaille 

SV : Galette panée aux petits légumes 
Gratin de potiron BIO* 

Yaourt brassé nature HVE (collectif) 
38570 THEYS 

Saucisse de Francfort / Sauce 
CURRywurst* 

SV : Roulé végétal (blé, pois) / Sauce 
CURRywurst* 

Purée de patates douces au  
PImEnT D’ESPElETTE AOP* 

Tomme des Pyrénées IGP à la coupe 
Fruit BIO 

Cœur de laitue / Vinaigrette* 
Crêpe à l’Emmental 

Haricots verts BIO persillés  
à l’huile d’olive* 

Fromage frais sucré 

Mardi  
Salade de haricots verts à l’échalote* 

Cappelletis aux fromages sauce tomate* 
Emmental râpé 

Poire au sirop (collectif) 

Salade de batavia /  
Vinaigrette à l’AnIS* 

Gratin de gnocchis à la ratatouille*  
Fromage blanc nature (collectif) et petit 

Spéculoos à la CAnnEllE 

Jambon 
SV : Filet de poisson sauce basquaise* 

Purée de pommes de terre BIO* 
Crème de fromage fondu 

Raisin 

Mercredi  

Emincé de porc au thym* 
SV : Filet de poisson à la provençale* 

Polente* 
Vache qui rit 

Raisin 

Houmous de pois chiches au PAPRIkA* 
Sauté de poulet sauce TAnDOORI* 

SV : Filet de poisson sauce TAnDOORI* 
Coquillettes BIO*  
Emmental râpé 

Fruit 

Emincé de bœuf aux olives* 
Origine : France 

SV : Pois chiches aux carottes* 
Boulgour* 

Bûche du Pilat à la coupe 
Fruit BIO 

Jeudi  

Soufflé aux légumes BIO* 
26100 ROMANS-SUR-ISERE 
Epinards hachés BIO* 

Coulommiers à la coupe 
Prunes 

Velouté de potiron au CURCUmA  
et lait de coco* 

Filet de poisson sauce crème* 
Trio de légumes romanesco  

à l’huile d’olive* 
Compote de pomme à la vAnIllE  HVE 

Carottes râpées / Vinaigrette  
citron-basilic* 

Mijoté de lentilles à la butternut* 
Semoule* 

Yaourt aromatisé aux fruits 

Vendredi  
Concombre / Sauce citron-Menthe* 

Filet de poisson chaud* / Aïoli* 
Pommes de terre HVE persillées* 

Crème dessert au chocolat 

Tortilla oignons-Pommes de terre 
Carottes BIO au RAz El hAnOUT* 

Gouda au CUmIn IGP à la coupe 
Tarte au flan 

Salade de chou blanc à l’Emmental 
Filet de poisson meunière / Citron 

Petits pois BIO à la provençale* 
Gâteau d’anniversaire poires-Chocolat* 

 

  

* : Recettes réalisées par nos cuisiniers  
SV : Sans Viande AOP : Appellation d’Origine Protégée HVE : Haute Valeur Environnementale IGP : Indication Géographique Protégée   
                    
Les filets de poisson sont certifiés pêche responsable. Conformément au décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, nous vous informons que les morceaux de viande achetés crus sont français sauf la volaille qui est européenne. 
Selon les contraintes d’approvisionnement, les menus sont susceptibles d’être changés  
 Représentants des parents d’élèves : 

un engagement pour le bien commun !

Les représentants des parents d’élèves à l’école 
primaire (maternelle et élémentaire) sont élus 
chaque année. Ils participent à la vie de l’école 
et font le lien entre les parents d’élèves, l’école 
et la commune. Cette année les élections de 
parents d’élèves seront organisées le 13 octobre 
2023. Nous vous invitons à vous renseigner et 
candidater auprès des directions d’école. Plus 
d’infos sur les élections de parents d’élèves : 
https://www.education.gouv.fr/bo/2023/
Hebdo27/MENE2316225N

Désireux d’installer un dialogue constructif 
et régulier avec vous, la Ville organise depuis 
janvier 2021 trois rencontres par an avec les 
représentants de parents d’élèves. Autant 
d’occasion d’aborder les sujets d’actualité du 
domaine de l’éducation et des accueils périsco-
laires. Ce premier temps d’échanges se tiendra 
le 14 novembre 2023 en présence du Maire et 
de l’Adjoint à l’éducation, Julien Bouvier.

À noter dans vos agendas :
les rencontres suivantes auront lieu 
les 15 février et 16 mai 2024.



 L’espace famille déménage !

À mi-chemin entre l’EPS à l’école et les sports en club, 
Font’aime le sport propose des activités sportives 
toute l’année.
Pour favoriser l’accès au sport du plus grand nombre, la Ville 
de Fontaine propose aux enfants fontainois de 6 à 11 ans de 
pratiquer des activités sportives tout au long de l’année.

Encadrées par les Éducateurs territoriaux des activités 
physiques et sportives (ETAPS), ces animations à mi- 
chemin entre l’EPS à l’école et le sport en club ont pour 
objectif de faire découvrir des disciplines et de promouvoir 
la pratique sportive.

Concrètement, pour la rentrée :
l Un accès simplifié grâce au dépôt d’un 
dossier unique par famille et la possibilité 
d’inscriptions à distance via l’espace citoyen
l Une pratique sportive approfondie sur 
trois saisons annuelles de 7 à 12 séances
l Une augmentation de places pour 
les séances de natation afin de favoriser 
le « savoir nager »
l Une nouvelle offre d’activité le mercredi 
après-midi en plus du mercredi matin dans 
les gymnases
l Un tarif unique à 1 € la séance afin de 
permettre l’accès au sport pour tous.

Font’aime le sport

À la découverte du sport, 
tout simplement !

FONT’
AIME 
LE

À partir de la rentrée 2023-2024, la natation scolaire évolue 
pour laisser plus de temps à l’apprentissage de la nage tout 
en optimisant les transports.

Les enfants de tous les niveaux de la grande section de 
maternelle au CM2 pourront découvrir le plaisir de l’eau 
et apprendre à nager avec 6 séances par an de la grande 
section de maternelle au CE2, puis 10 séances par an pour 
les CM1 et les CM2. Au final, les enfants vont bénéficier de 
42h30 de nation scolaire, soit 2h30 en plus tout au long 
de leur scolarité !

De plus, la nouvelle organisation permet de réduire le 
nombre d’autocars nécessaire, sans incidence sur le mode 
de déplacement des classes. Un plus pour l’environnement 
qui limite l’impact financier de la hausse des prix du carbu-
rant pour la collectivité.

À noter que ces aménagements font suite à des échanges 
entre les directeurs et directrices d’écoles, le service 
des sports et de la vie associative et le conseiller 
pédagogique EPS.

Natation scolaire

Plus de temps dans l’eau ! 

À partir de cet automne, retrouvez 
l’Espace famille à la maison des 
habitants George Sand (14 boulevard 
Joliot-Curie).

Dans un espace plus accueillant, 
les professionnels sont toujours 
à votre service pour vous renseigner 
et réaliser votre dossier unique 
d’inscription :

l aux accueils périscolaires
l aux accueils de loisirs
l dans les structures d’accueil 

petite enfance
l au dispositif Font’aime le sport

Vous pouvez également payer vos 
factures ou mettre en place un 
prélèvement automatique.

Le pôle des affaires scolaires 
(aujourd’hui à l’Hôtel de ville) viendra 
compléter l’offre de service sur place, 
avec entre autres les inscriptions et 
demandes de dérogations scolaires.

Tout le service administratif du 
secteur de l’enfance et de l’éducation 
dans un lieu unique pour vous 
simplifier la vie !

Nouveaux horaires d’accueil 
Lundi, mercredi, jeudi : 

8h>12h et 13h>17h

Mardi : 8h>12h et 16h30>18h
Vendredi : 8h>12h

Maison des habitants George Sand 
14 boulevard Joliot-Curie - 04 57 38 50 10 



Santé vous bien !
Jeudi 4 mai 250 élèves du CP au CM2 se sont rendus au parc 
Jean Moulin, pour participer au forum santé 2023 placé sous 
le thème de la santé et de l’environnement. Les enfants de 6 
écoles ont été accueillis par les services de la Ville et les asso-
ciations partenaires pour participer à des activités sur la qualité 
de l’air et de l’eau, la santé mentale, les questions d’alimenta-
tion ou encore la prévention solaire... Ils ont même pu pratiquer 
le yoga et s’initier aux gestes des premiers secours !

Du vélo dans les écoles
Les élèves de CM1 de l’école Ancienne mairie ont participé mardi 
23 mai 2023, au rassemblement « Vélo Citoyen » organisé par 
l’Union sportive de l’enseignement du premier degré de l’Isère 
(USEP 38). Ils sont partis à vélo pour rejoindre le site de l’espace 
Charles de Gaulle à Noyarey afin de partager un message citoyen 
avec les écoles Jean Achard de Voreppe, Christophe Turc et de la 
Houille Blanche de Grenoble.

Le jeudi 25 mai deux écoles fontainoises ont participé au 
Concours des écoles à vélo. Cet événements organisé par l’ADTC 
en partenariat avec le SMMAG, encourage la pratique du vélo 
chez les enfants pour développer leur autonomie et impulser 
des changements de mode de déplacement dans la famille. 
L’occasion de rappeler que faire du vélo c’est bon pour la santé, 
se dépenser et mieux respirer. 60 % de participation recensé à 
l’école Ancienne mairie et 39 % pour l’école Robespierre : bravo 
à tous les participants !

Les écoles participantes ont également bénéficié d’animations 
toute la semaine : initiation à la mécanique ou maniabilité, 
spectacle…

Embellissement de l’école Robespierre
Sous la direction de Flavie Valette, les enfants de l’école 
élémentaire Robespierre ont fait une fresque d’envergure dans 
la cours de l’école au mois de mai dernier. Toutes les classes 
ont participé : les grands au scotch et à la peinture et les 
petits ont imprimé leurs mains ! Les enfants se sont montrés très 
enthousiastes et appliqués. Ce projet coloré a été réalisé dans le 
cadre d’un service civique et soutenu techniquement par l’asso-
ciation Le Sou’Rire qui a fourni la peinture et les pinceaux et la 
commune pour la préparation du mur. Il a été inauguré vendredi 
16 juin en présence du Maire, Franck Longo.



Les directeurs d’école sont responsables de la scolarité de votre enfant. Ils gèrent notamment les admissions à 
l’école, les réunions et les différents événements liés à l’école. Ils restent vos principaux interlocuteurs à cet égard.
Les responsables de proximité sont vos interlocuteurs pour les questions liées à l’accueil périscolaire, 
la restauration et l’entretien. 

N’hésitez pas à les solliciter !

Vos interlocuteurs à l’école

Groupe scolaires Écoles Directeur d’école Interlocuteurs de la Ville

Marcel Cachin
Maternelle M. Cubas

Tél. 04 76 27 30 35 M. Lopez Grégory
Responsable de proximité
Tél. 06 83 01 00 09 
gregory.lopez@ville-fontaine.frÉlémentaire Mme Auriel

Tél. 04 76 26 77 80

Robespierre
Maternelle Mme Bouchet-Virette

Tél. 04 76 26 34 28 Mme. Robles Lucille 
Responsable de proximité 
Tél. 06 75 28 67 38 
lucille.robles@ville-fontaine.frÉlémentaire M. Prat

Tél. 04 76 26 00 50

Paul Langevin
Maternelle

Mme Boyer
Tél. 04 76 26 74 46 Mme Mulé Valérie 

Responsable de proximité 
Tél. 06 83 05 98 46 
valerie.mule@ville-fontaine.frÉlémentaire Mme Laforêt

Tél. 04 76 27 11 44

Les Balmes / 
Marguerite Tavel

Maternelle M. Béthune
Tél. 04 76 27 07 82

Mme Legris Justine 
Responsable de proximité
Tél. 06 83 05 97 37 
justine.legris@ville-fontaine.fr

Élémentaire
Mme Maire

Tél. 04 76 27 42 51

Anatole France
Maternelle Mme Jal

Tél. 04 76 26 74 80 Mme Naoui Nozha
Responsable de proximité
Tél. 06 83 05 98 68 
nozha.naoui@ville-fontaine.frÉlémentaire M. Cavagna

Tél. 04 76 27 14 37

Pont-du-Drac
Maternelle Mme Leydier 

Tél. 04 76 27 09 82 M. Orosco Mickaël 
Responsable de proximité 
Tél. 07 89 22 53 72
mickael.orosco@ville-fontaine.frÉlémentaire M. Eloy 

Tél. 04 76 26 72 73

Jules Ferry Primaire Mme Desvignes
Tél. 04 76 26 63 80

Mme Bourgeois Michel Corinne 
Responsable de proximité 
Tél. 06 83 01 00 04 
corinne.bourgeoismichel@ville-fontaine.fr

Jeanne Labourbe Primaire Mme Fonvieille
Tél. 04 76 27 36 35

Recrutement en cours 
Responsable de proximité 

Tél. 07 89 22 64 37 

Ancienne mairie  
 Maurice Audin

Maternelle Mme Hugonnard Boulares
Tél. 04 76 27 30 37

Mme Ferrante Nicole 
Responsable de proximité
Tél. 06 83 01 00 14 
nicole.ferrante@ville-fontaine.frÉlémentaire Mme Aubert

Tél. 04 76 26 14 28
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Pendant les vacances d’automne profitez d’une séance de cinéma 
destinée aux enfants, gratuite pour les Fontainois.

Séance de cinéma 
Samedi 21 oct. - Salle Edmond Vigne

Concert doux et beau, pendant lequel 2 musiciens jouent du 
silence, des cubes et boules lumineuses et de leurs instruments : 
le violon et l’accordéon. Du silence à la musique, de la pénombre à 
l’éclairage, dans un cheminement progressif, au milieu des enfants, 
tranquilles puis joyeux, menant finalement à un concert riche 
et festif. Les petits seront invités à toucher, à jouer, à danser…

Du silence au concert 
Ven. 27 oct. 10h et 14h30 – Espace 3 POM’
De 0 à 5 ans
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Atelier découverte de la mode : création de vêtements à l’école Robespierre. Pratique du hockey à l’école Paul Langevin avec le Hockey 
club de Grenoble.

Tournois de foot au stade Maurice Thorez.

Dans le cadre du programme de réussite éducative, restitution des ateliers de musique, théâtre et arts plastiques à La Source. 

Initiation à l’escalade à l’école Ancienne mairie avec l’association 
Drac Vercors escalade.

Le périscolaire en images : retour sur quelques 
 ateliers du dernier trimestre 2023
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Plus d’info sur : lasource-fontaine.fr


